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PERSONALIZA TU EVENTO

Gastronomía en directo, experiencias de cóctel, ambientación, decoración floral, audiovisuales y

complementos para que cada evento tenga su propio carácter.
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P E R S O N A L I Z A  T U  E V E N T O

EL DETALLE ES EL MENSAJE

Cada complemento se diseña para reforzar el concepto del evento. Trabajamos como un

estudio editorial: seleccionamos, prescindimos y combinamos para que cada momento aporte

sentido.

Estaciones en directo, bebidas de bienvenida, escenografía, audiovisuales y complementos:

piezas que se combinan según el formato y el tono de cada evento.
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M O M E N T O  C Ó C T E L

ESTACIONES Y BEBIDAS DE BIENVENIDA

ESTACIÓN DE CERVEZAS
Incluye 100 cervezas · 5 variedades.

350 €  · UNIDAD  EXTRA  2 ,60 €

MOJITOS
Tradicional cubano y de piña. Estación de

mojitos en cóctel.

5,00 €  /  COMENSAL  ADULTO  · MÍNIMO  7 5

PERSONAS

ESTACIÓN DE CHAMPAGNE
Incluye 12 botellas de G.H. Mumm Cordon Rouge

Brut, con personal de servicio.

560 €  · BOTELLA  EXTRA  46 €

ESTACIÓN DE OSTRAS

Un toque delicado en vuestra celebración.

Incluye 5 docenas de ostras francesas, servidas

y abiertas in-situ por un profesional.

400 €  · DOCENA  ADICIONAL  50 €

VENENCIADOR

Sirve el vino o la manzanilla del evento al modo

más tradicional con un venenciador profesional.

Barrica personalizada.

27 5 €  (HASTA  150 PERSONAS)  · PERSONA

ADICIONAL  2 ,10 €

ESTACIÓN DE VERMOUTH

Vermouth tinto y blanco, acompañado de

encurtidos y aperitivos, con personal de servicio.

4,90 €  /  COMENSAL  ADULTO  · MÍNIMO  7 5

PERSONAS

ESTACIÓN DE LIMONADA Y
SANGRÍA

Ideal para refrescar a los invitados durante el

cóctel.

295 €  (HASTA  150 PERSONAS)  · PERSONA

ADICIONAL  2  €

E S TA C I Ó N  D E  C E RV E Z A S E S TA C I Ó N  D E  C H A M PA G N E E S TA C I Ó N  D E  V E RMOU TH
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S H O W  C O O K I N G

ESTACIONES GASTRONÓMICAS

ESTACIÓN DE ARROCES
Arroz a Banda de pescado y marisco · Paella de

verduras. Con personal de servicio.

CONSULTAR  AL  DEPARTAMENTO

COMERCIAL

ESTACIÓN DE QUESOS
Selección de al menos 5 variedades. Perfecta

dentro de un cóctel de bienvenida.

4,80 €  /  COMENSAL  · MÍNIMO  7 0 PERSONAS

SUSHI
Degustación de sushi, makis o niguiris para dar

un toque distinto al evento.

14 €  /  PERSONA  · MÍNIMO  7 0 PERSONAS

ESTACIÓN ITALIANA

Piruletas de parmesano · Grissinis con

mortadela italiana y speck · Tostas de Vitello

Tonnato · Bruschettas de tomate fresco y

albahaca · Raviolis rellenos fritos variados al

pesto.

ESTACIÓN CASTIZA

Tapita de ensaladilla rusa con regañá · Minutejos

de oreja a la brava · Montaditos de calamares ·

Selección de gildas · Torreznos con revolcona.

BBQ

Barbacoa con carbón vegetal. Uno o dos

parrilleros según necesidades. Varios menús

BBQ para darle un toque distinto al evento.

CONSULTAR  CONTENIDO  AL

DEPARTAMENTO  COMERCIAL

E S T A C I Ó N  D E  J A M Ó N  Y  C O R T A D O R

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO

Servicio de cortador profesional incluido.

57 0 €

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA

Servicio de cortador profesional incluido.

7 7 0 €

BELLOTA SÁNCHEZ ROMERO
CARVAJAL 5J
Servicio de cortador profesional incluido.

895 €

SU SH I E S TA C I Ó N  I TA L I A N A

E S TA C I Ó N  C A S T I Z A E S TA C I Ó N  D E  J A MÓN  Y  C O RTA D O R
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P A R A  L A  F I E S T A

BARRA LIBRE, CÓRNERS Y AMBIENTACIÓN

BARRA LIBRE PREMIUM
Añade a tu barra libre de primeras marcas,

referencias premium. Ginebra: Martin Miller ·

Bombay Sapphire · Bulldog. Ron: Santa Teresa ·

Legendario. Whisky: Johnnie Walker Etiqueta

Negra · Chivas Regal.

6,50 €  (2 PRIMERAS  HORAS)  · 2 ,7 0 €  HORA

ADICIONAL  /  COMENSAL  ADULTO

CÓRNER DE MOJITOS EN BARRA
LIBRE

Estación en directo dentro de la barra libre.

4,50 €  (2 PRIMERAS  HORAS)  · 2 ,00 €  HORA

ADICIONAL  · MÍNIMO  7 5  PERSONAS

CÓRNER DE GIN TONIC EN BARRA
LIBRE

Estación de gin tonic premium integrada en la

barra libre.

5,50 €  (2 PRIMERAS  HORAS)  · 2 ,40 €  HORA

ADICIONAL  · MÍNIMO  50 PERSONAS

RECENA

A altas horas de la noche, un buen bocado recién hecho ayudará a los

invitados a reponer fuerzas y continuar la fiesta.

CONSULTAR  CANTIDADES  Y  PRECIOS

AMBIENTACIÓN Y DJS

Iluminación de salón, jardines y zona de baile · DJ personalizado · Hora

loca, show láser LED, Cyborg Robot · Neones, fuego frío, diademas, globos

flúor · Orquestas, artistas y grupos · Mobiliario chill out.

CONSULTAR  CONTENIDO  AL  DEPARTAMENTO  COMERCIAL
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E S C E N O G R A F Í A

PERSONALIZACIÓN Y DECORACIÓN

INICIALES PERSONALIZADAS

Con el nombre de tu empresa, en madera e

iluminadas. Todas las letras en régimen de

alquiler para el evento.

DECORACIÓN GENERAL Y FLORAL

Nuestra decoradora hará magia con los

espacios: arcos florales, telas y centros de

mesa; seating plans originales; photocalls,

bicicletas florales, velas, faroles.

GUADALUPE  GARCÍA  · 620 507  640

DECORACIÓN FLORAL AVANZADA

Centros, arcos y composiciones diseñadas para

cada espacio y época del año.

ILUMINACIÓN ARQUITECTÓNICA

Luz cálida, gobos personalizados y diseño

lumínico de jardines y salones.

MOBILIARIO Y TEXTILES

Mesas, sillas, lounge y mantelería seleccionados

para reforzar la identidad del evento.

SEÑALÉTICA PERSONALIZADA

Welcome wall, seating plan, menús y wayfinding

diseñados a medida.

A U D I O V I S U A L E S  Y  P R O D U C C I Ó N

EQUIPAMIENTO AV

Micrófonos · Pantalla · Televisores · Proyectores · Atril. Cuéntanos tus

necesidades y nosotros lo solucionamos.

PRODUCCIÓN A MEDIDA

Coordinamos la producción técnica completa del evento: sonido, imagen,

iluminación y streaming.
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C O M P L E M E N T O S

FOOD TRUCK Y CANDY BAR

FOOD TRUCK (VEHÍCULO)
Alquiler de food truck durante el evento.

Sugerido como atrezzo, photocall o para

estaciones favoritas (mojitos, sushi, recenas…).

7 50 €

THE CANDY BAR (CON CARRITO)
Mesa de dulces sobre nuestro exclusivo carrito

de estilo victoriano. Incluye alquiler del carrito,

atrezzo (bomboneras y recipientes) y variedad

de golosinas. Confirmación al menos 20 días

antes del evento.

330 €

THE CANDY BAR (FORMATO
ESCALERA)

Mesa dulce presentada en formato escalera con

atrezzo y variedad de golosinas.

205 €



F O O D  T RU C K  ·  E S TA C I Ó N  D E  B E B I D A S F OOD  T RU C K  ·  MON TA J E  E N  J A RD Í N
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S E R V I C I O S

OTROS DETALLES Y SERVICIOS

ANIMACIÓN INFANTIL

Espacio supervisado con monitores y

actividades adaptadas.

CABINA TELEFÓNICA

Rincón de mensajes grabados en vintage phone

para vuestros invitados.

FOTOGRAFÍA PROFESIONAL

Cobertura editorial, reportaje documental o

photocall con fotomatón.

PHOTOBOOTH
Set fotográfico con impresión al momento y

branding personalizado.

WELCOME PACKS
Detalles de bienvenida para invitados

internacionales o estancias largas.

TRANSPORTE
Servicio shuttle desde Madrid o aeropuerto

coordinado con la agenda del evento.
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C O N T A C T O

UN EQUIPO A VUESTRA DISPOSICIÓN

Desde vuestra primera visita a Finca

Solimpar, todo un equipo de

profesionales se pondrá a vuestra

disposición para planificar, dar forma y

hacer realidad la celebración que tenéis

en mente. Nos tomamos muy en serio

cada uno de los eventos que

celebramos: la satisfacción de nuestros

clientes y sus invitados es siempre una

prioridad.

F I N C A  S O L I M P A R  E V E N T O S

Autovía A-42, km. 8

28916 Leganés (Madrid)

www.fincasolimpar.com

D E P A R T A M E N T O  C O M E R C I A L

comercial@solimpar.com

913 419 125 · 687 704 923

O F E R T A  V Á L I D A  D E L  1  D E  E N E R O  A L  3 1  D E

D I C I E M B R E  D E  2 0 2 6  ·  P R E C I O S  S I N  I V A


